PROSECCO DOC TREVISO

VITIGNO Glera

TERRENO Zone tipiche della Marca
Trevigiana

VENDEMMIA Raccolta manuale afine settembre

VINIFICAZIONE L'uva della Glera matura wverso

fine settembre. Pressatura soffice
delle uve e fermentazione in
acciaio a temperatura controllata.
Rifermentazione in autoclave e
successiva maturazione sui lieviti
a bassa temperatura

ANALISI CHIMICA Grado alcolico: 1% Vol
Residuo zuccherino: 15 g /L
Ce.tot%ac. tart:6g/L

COLORE Giallo paglierino

MNASO Fresco ed intensamente fruttato
ricorda i fiori d'acacia, il glicine,
la mela selvatica, il miele di
montagna

BOCCA Al palato si presenta morbido
e fresco, con un perlage fine e
persistente
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